
ESPAZO GASTRO

Croquetas caseras jamón (6 ud).................... 8,00€

Croquetas algas y velo
de salmonete (4 ud).................................................. 8,00€

Empanada casera ................................................... 12,00€

Ensalada de burratina, pesto rojo
 y tomates cherry confitados......................... 14,00€

Tartar de atún de Almadraba
 y guacamole de mango ...................................... 19,00€

Pulpo gallego asado sobre
 patatas revolconas................................................. 20,00€

Salpicón de mariscos,
rape y zamburiña ..................................................... 21,00€

LA PARTE MÁS DULCE

Flan de café lúa ........................................................ 6,50€

Tarta de queso gallego ...................................... 6,50€
.
Piña osmotizada en mojito
con gel de lima .......................................................... 6,50€

Torrija de pan brioche con 
helado de crema de café ................................. 7,00€

Namelaka de chocolate 70% 
y bizcocho de té matcha ................................. 7,00€

Arroz meloso vegano de
verduras de temporada  .................................. 18,00€

Paella valenciana con pollo
de corral, calamar, langostinos,
 judías y fabas de Lourenzá ............................ 20,00€

Arroz de lomo de vaca y setas .................... 21,00€

Arroz de pulpo asado &
ali-oli de espirulina ................................................. 22,00€

Rossejat de cigala y guanciale
con ali-oli casero .................................................... 25,00€

Arroz con bogavante Azul ............................... 35,00€

Arroz del día ............................................................... S/M

ARROCES & ROSSEJAT
PARA COMPARTIR - MÍNIMO 2 PERSONAS
*Precio por persona

MENÚ INFANTIL

Huevos con patatas .............................................. 11,00€

Milanesa de pollo 
con patatas ................................................................. 14,00€

Entrecot de ternera gallega
con patatas gajo y pimentos ........................... 22,00€

Churrasco de Black Angus con patata
provenzal y chimichurri casero ...................... 24,00€

Lomo de bacalao “El Barquero” sobre
espuma de patata & pil-pil de piquillos ..... 32,00€

Pescado de la lonja .................................................. S/M

 CARNES Y PESCADOS 

Gluten Crustáceos Moluscos Pescado Leche Huevo Apio Mostaza

Sulfitos Sésamo Cacahuetes Frutos secos con cáscara Soja Altramuces

13:30h  - 16:00h | 20:30h - 23:00h

ENTRANTES

Incluye aperitivo de la casa de bienvenida.
Servicio de pan 2€/persona.

Todos los precios incluyen IVA. Consulta con nuestro personal las opciones sin gluten,
vegetarianas u otras necesidades dietéticas. Información sobre alérgenos:



ESPAZO GASTRO

Creamy Vegan Rice with 
Seasonal Vegetables  ........................................... €18,00

Valencian Paella with Free-Range 
Chicken, Squid, Prawns, Green Beans
 and Lourenzá Beans.............................................. €20,00

Beef Sirloin and 
Wild Mushroom Rice ............................................. €21,00

Roasted Octopus Rice 
with Spirulina Aioli .................................................... €22,00

Rossejat with Norway Lobster 
and Guanciale, served with Aio....................... €25,00

Rice with Blue Lobster ......................................... €35,00

Rice of the Day............................................................ M/P

RICE & ROSSEJAT
TO SHARE – MINIMUM 2 PEOPLE
*Price per person

Eggs with Fries ....................................................... €11,00

Chicken Milanese with Fries .......................... €14,00

Galician Beef Entrecôte, Potato 
Wedges & Roasted Peppers ......................... €22,00

Black Angus Short Ribs with 
Provençal Potatoes and Chimichurri .......€24,00

“El Barquero” Cod Loin with Potato
 Foam and Piquillo Pepper Pil-Pil ................. €32,00

Catch of the Day .................................................... S/M

Gluten Crustaceans Molluscs Fish Milk Egg Celery Mustard

Sulphites Sesame Peanuts Tree nuts Soy Lupin

Homemade ham croquetts (6 pcs)............. €8,00

Seaweed Croquettes with 
Red Mullet Veil  (4 pcs)........................................... €8,00

Homemade Savoury Pie ..................................... €12,00

Burratina Salad with Red Pesto
and Confit Cherry Tomatoes ........................ €14,00

Tuna Tartare with Mango Guacamole .... €19,00

Grilled Galician Octopus 
with “Patatas Revolconas”................................ €20,00

Seafood Salad with 
Monkfish and Scallops ........................................ €21,00

THE SWEETEST PART

Lúa Coffee Flan ...................................................... €6,50

Galician Artisan Cheesecake ....................... €6,50

Mojito-Infused Pineapple
 & Lime Gel................................................................... €6,50

Brioche French Toast 
with Coffee Ice Cream .................................... €7,00

70% Dark Chocolate Namelaka
 & Matcha Sponge Cake................................... €7,00

CHILDREN’S MENU

MEAT & FISH

1.30 pm - 4:00 pm | 8:30 pm- 11:00 pm

STARTERS

A complimentary chef’s amuse-bouche is offered upon arrival.
Bread service: €2.00 per person.

All prices include VAT. Please ask our staff about gluten-free, vegetarian
or other dietary options. Allergen information available here:
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